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Wintersemester

2 SWS Vorlesung, 2 SWS Seminar
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Prasentation im laufenden Semester, 10 min, die Priifung bleibt unbenotet
Erfolgreiche Teilnahme an Seminarveranstaltungen und Praktika

Bachelor Abschluss in Lebensmitteltechnologie der HS NB oder vergleichbarer Abschluss einer
anderen Hochschule (Naheres regelt die Master-Priifungsordnung)

Absolventen der Lehrveranstaltung kénnen selbststandig Projekt- bzw. Qualitatsziele definieren, die
Projektdurchfiihrung  konzipieren, interdisziplindr arbeitende Teams projektbezogen fiihren,
Ressourcen firr Projektarbeit realistisch planen und den Projekterfolg kritisch beurteilen. Sie sind
gleichfalls in der Lage, Anforderungen aus Qualittsstandards zu verstehen, in die Praxis umzusetzen
und zu tberpriifen. Die Anwendung verschiedener Qualitats- und Audittechniken soll erlernt werden.

In der Begleitvorlesung werden aktuelle Methoden des Projekt- bzw. Qualitdtsmanagements
vorgestellt.

Im Seminar werden an Hand von Fallbeispielen geubt:

Definition von Projektzielen; Projektplanung; Methoden zur Projektsteuerung, -lberwachung und —
dokumentation; Anwendung von Projektmanagementsoftware

Anwendung von Qualitatstechniken; Vorbereitung und Durchfihrung von Qualititsaudits;
Durchfiihrung von Gefahrenanalysen; Umsetzung von Standardforderungen in die Praxis; Beurteilung
von chemischen-, physikalischen- und mikrobiologischen Methoden zur Qualitatskontrolle; Aufbau und
Pflege qualitdtsbezogener Kundenbeziehungen; Umgang mit amtlichen Kontrollen und Behebung der
festgestellten VerstoRe

Zu jeder Vorlesungslektion steht eine Zusammenfassung zur Verflugung.
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