Master Food Chain Environments
Lehrveranstaltungen Sommersemester 2026

Vorldufige Planung. Verbindlich sind die Angaben unter Isf.hs-nb.de!

Stand: 18.11.2025

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Strategische

Unternehmensfiihrung:
Entscheiden — Projektmanagement —
Kooperation

(Langosch)
Raum 329, Haus |

Gesundheitswirkung von LM

(Flogel, Valentini) Raum 416, Haus
|

Intern. Agrarentwicklung

(Fock, Langosch) Raum 307, Haus
1

Antibiotikaresistenzen from
Farm to Fork

(Bachmann)
Raum 103, Haus Il

Aktuelle Themen
der Non-Food-
Produkte -

Entwicklung und
Herstellung von
Bioprodukten

Raum 101, Haus IlI
(GroRjohann) ab 14.03.

Zeit Montag Dienstag
Gesundheitswirkung von LM
(Valentini, Flégel) Raum 415, Haus
08:00 - |
09:30 [EEERAUMMEZRHAUSINENNN @& 00
Intern. Agrarentwicklung
(Fuchs) Raum 307, Haus Il *
Strategische Methoden der
Unternehmensfiihrung: Marketingforschung
10:00 - Entscheiden — Projekt- (Harth)
) management — Kooperation
11:30 Digital
(Langosch)
Am 15.04. und 13.05. in Raum
Raum 329, Haus | 238, Haus |
Pflanzenschutzmanagement
und Bestandsanalytik im
12:15 - Ackerbau
13:45 (")kobilanzierung (Strehlow) Hérsaal 3, Haus |
(Scheuere) | T
Haus 1, Raum103 Kennzeichnung und
Marketing der Verpackung
14:00 - (Ebert, Zeipelt)
15:30 Raum 415, Haus |
16:00 -
17:30

Beginn der regelmafigen Lehrveranstaltungen: ab 03.03.2026

Einflihrungsveranstaltung am 02.03.2026 um 13:00 (Haus 1, Raum 103)

Antibiotikaresistenzen from
Farm to Fork

(Bachmann) Raum 103, Haus Il

Meth. der Marketingforschung
(Harth) Raum

Gesundheitswirkung
von LM

(Keil)

Raum

Von LT
Von Diatetik




